
E N T R A D A S   F R I A S

TOSTADA DE CALLO DE HACHA $265
Callo De Hacha / Vinagreta De 
Maracuya / Mayonesa De Habanero

TUNA TARTARE $480
Aleta azul / Salsa Soja de te l imon / Jengibre

ENSALADA ICEBERG $270
Tocino / Tomates Cherry / Aderezo De Queso Azul

TENAZAS DE CANGREJO MORO $1,575
Mantequil la / Limon & Habanero

E N T R A D A S   C A L I E N T E S

CLAM CHOWDER $240
Est i lo Fin De Cali fornia Con Brioche 
Tostado

CROQUETAS $260
Bechamel / Jamón Serrano

CALAMARES $290
Fri tos Con Salsa Tártara

CRAB CAKE $300
Coleslaw / Ensaladita De Escarola

OSTIONES $450
½ Docena / A la Rockefel ler 

STEAK TARTARE $370
Sobre Tuétano Asado / Papas Onduladas

MAC & CHEESE $300
Cheddar / Gruyere / Jamón Ahumado

COLIFLOR ASADA $295
A La Brasa / Mantequil la De Romesco
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P R I N C I P A L E S
RISOT TO $310
Con Trufa Negra
*Trufa Negra Fresca $110 Por Gramo

AGNOLOT TI $350
Rellenos De Puré De Camote Especiado / 
Prosciut to & Salvia

LOBINA RAYADA $420
Salsa “ Vierge”(Vinagreta De Aceite De Oliva  
Y Limón Con Tomate Y Albahaca)

SALMÓN $530
Hinojo Asado

PULPO $550 
Papines Asados / Chorizo

POLLO ORGÁNICO $920
Pechuga Asada Entera Sobre Su Carcasa &  
Vegetales Salteados / Para 2 Personas

 
STEAK FRITES $820
New York Choice 400 Gr
Shallots Caramelizados / Mantequil la “Maître  
D’hotel” 

CHEESEBURGER $370
Clásica Con French Fr ies

PORK BELLY $400
Col Morada Guisada Con Jugo De Cerdo

A  L A  B R A S A
FILETE $645  
High Choice 300 GR

RIB EYE $860
Rancho Fin De Cali fornia 600 GR

RIB EYE $1,500
Prime 600 GR

COWBOY $2,880
Prime 1 KG

TOMAHAWK $3,340
Prime 1.500 KG

S I D E S
ENSALADA DE LECHUGAS Y 
HOJAS PICANTES $150

FRENCH FRIES $180
*Aceite De Trufa Y Queso Grana Padano 
+ $70

PURÉ DE PAPA $195

BROCOLINI CON ROMESCO $220

PURÉ DE CAMOTE CON  
MALVAVISCO $255
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P O S T R E S
FLAN $230

De Caraji l lo

APPLE PIE “SAN ANTONIO ” $250
Manzana / Canela / Queso Real Del Cast i l lo

BREAD PUDDING $260
Clásico Budín De Brioche

CHEESECAKE $290
New York Style

CHOCOLATE CAKE $310
Crema De Chocolate Amargo

D I G E S T I V O S
CARAJILLO $195

Licor 43 / Espresso

TIJUANILLO $170
Té Verde / Licor 43 / Nieve de Cítr icos 

PENICILLIN $230
Whisky / Miel / Jengibre / Limon Real

SAMBUCA NEGRO $195
Granos de Cafe
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